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St-hurent-de'Carnols Des chefs de

Les cuisiniers d'Outre-Atlantique ont fait une vir6e gounnande.
ne association de chefs cuisi-
niers du Country club de New
York a r6cemment fait escale ir
la ferme du Gubernat. Aprbs

avoir fait le tour du site, ils ont eu I'occa-
sion d'en apprendre davantage sur le ga-
vage des canards. Puis, ils ont,d6nerv6
un foie chacun et cuit une terrine de
foie gras. Et pour firdr, ils ont particip6
e une belle d6gustation de foie Brffi,
mi-cuit et conserve, avec du vin.
Tous ces chefs bas6s e New York et
dans le Corurecticut sont venus faire r.ur
tour p6dagogique gastronomique. Ils
sont tous membres d'une association de
chefs cuisiniers pr6sid6e par Jeff Perez
et se sont se d6plac6s dans la r6gion, d
Uzds, b I'occasion de la f€te de la tnrffe.
Christophe et Dominique Cachat, res-
ponsables d'une soci6t6 gastronomique
dans la cit6 ducale les ont dirig6s vers la
famille Vialle. Une vir6e qu'ils n'ont pas
regrett6e, les chefs cuisiniers sont repar-
tis ravis de cette escapade gounnande.
Conespondant ML : 061814 07 08, I Les drefs culslnlers de llewYorh sont venus falrc un lour p6dagoglque gastronomlque,
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DIMANCHE 15 JANVIER 

Pépète, le cochon toujours star du jour 


Le matin, la cathédrale d'Uzès accueillait 
la traditionnelle bénédiction des truffes. 
L'après-midi, Pépète a comme toujours 
réussi à trouver les truffes plus vite que 
ses camarades canins. Malgré les facé­
ties déjantées de Patrick Timsit, qui n'a 
pas hésité à plonger dans la foule lors 
de la vente aux enchères, les démons­
trations de cavage, animées par Serge 
Agullo sur la place aux Herbes, restent 
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Une quinzaine de 
chefs américains ont 
fait le déplacement 
pour ce week-end. 
Outre Pépète, ils 
ont aussi pu voir la 
démonstration de 
leur homologue Lau­
rent Maire ou encore 
participer aux dégus­
tations du Comité de 
promotion agricole. 
L'histoire ne dit pas 
s'ils ont contribué 
aux 945 € qu'a ra~ 
portée la vente aux 
enchères des truffes 
bénites au prof"tt de 
l'association Habitat 
et humanisme. 



SAMEDI. 14 JANVIER 


Une Nuit de gala, toujours plus ~agique 


Jérôme Nutile, chef doublement étoilé 
au guide Michelin a concocté 

une partie du repas. 

Le DJ Philippe Corti (à droite), 
lors de l'apéritif. 


	Application
	Le Républicain Uzès articles.pdf

